
Monatskarte 
 

Wiener Festwochen 
 

Fiakergulasch Burger 
100% Pulled Gulasch vom Rind, Spiegelei, gegrilltes Würstel, 

Essiggurkerl, rote Zwiebel, Salat, hausgemachte Grillsauce  
A C E G L M   

Bierempfehlung: Voodoo Sissi 
17,80 

 

Käsekrainer Burger 
Rindfleisch - Speck - Emmentaler Patty (200g), Speck, rote 
Zwiebel, Salat, hausgemachte Agave-Senf- und Grillsauce  

A C E G L M N  

Bierempfehlung: Domrep Pils 
15,80 

 

Zwiebelrostbraten Burger 
100% Rindfleisch von Waldviertler BIO Bauern (200g), 

Zwiebelsauce, Röstzwiebel, rote Zwiebel, Salat, hausgemachte 
Grillsauce, A C E G L M   

Bierempfehlung: Wiener Original 
19,80 

 

Tafelspitz Burger 
100% Rindfleisch von Waldviertler BIO Bauern (200g gegrillt), 
Apfelkren, Rösti, rote Zwiebel, Salat, hausgemachte Grillsauce 

A C E G L M N O 

Bierempfehlung: Wiener Original 
19,80 

 

Gfüda Weana Burger 
100% Rindfleisch (200g), Käsekrainer Patty (200g), gegrilltes 

Würstel, Speck, rote Zwiebel, Salat, hausgemachte Agave-Senf- 
und Grillsauce, A C E G L M  

Bierempfehlung: Domrep Pils 
19,80 

 

vegan (V+) & vegetarisch (V) 
Fasthendl Burger V 

 Crispy Chicken Style Patties auf Weizenprotein Basis mit 
knusprig scharfer Cornflakes-Panier, Zwiebelsauce,  
rote Zwiebel, Salat, hausgemachte Grillsauce, A G L M 

Bierempfehlung: Bierempfehlung: Rodauner Gselchter 
18,70 

 

Tafelbohnen Burger V+ 
Bohnenpatty geräuchert, Apfelkren, rote Zwiebel, Salat, 

hausgemachte Grillsauce, A E L M O 

Bierempfehlung: Domrep Pils 
17,20 

 

Dessert 
Schönbrunner Kaiserschmarren Cheesecake V 

hausgemachter Cheesecake (mit Kaiserschmarren gebacken),  
kühl mit Preiselbeeren serviert, A C G 

7,90 
 

Sissi Kaiserschmarren Cheesecake V 
hausgemachter Cheesecake (mit Kaiserschmarren gebacken), 

kühl mit Marshmallows und Erdbeersauce serviert, A C G 
 8,40 

 

Franzl Kaiserschmarren Cheesecake V 
hausgemachter Cheesecake (mit Kaiserschmarren gebacken), 

kühl mit Marillenröster und Edelbitterschokosauce serviert, A C G 
8,90 

Wiener Festwochen 

 

gebraut in Wien 
 

Voodoo Sissi             1/3 Pint (0,189 lt.) 2,70 - 2/3 Pint (0,379 lt.) 4,90 
 Session IPA, 100 Blumen, AT, alc. 4,7 %, in hellem 

Schönbrunnergold erstrahlt die Sissi, umhüllt von einem 
Bouquet voller Citrusnoten mit einem Hauch Mango, trocken 
wie der Wiener Schmäh und bitter wie das Leben  

 

Hausbier - Domrep Pils 
                     1/3 Pint (0,189 lt.) 2,80 - 2/3 Pint (0,379 lt.) 5,10 

Pils/Hoppy Lager, 100 Blumen, AT, alc. 5,2%, unser 
Hausbier ist eine wahre tropische Fruchtexplosion nach 
Mango und Maracuja mit dezenten Kokosnoten, am Gaumen 
etwas Holunder und im Abgang wunderbar herb  

 

Wiener Original                              0,33 lt. 5,50 
Pro Flasche geht 1 € an das Integrationshaus Wien  
Wiener Lager, Ottakringer, AT, alc. 5,3 %, kräftige 
Karamellnoten in der Nase, am Gaumen malzig  

  

Gselchter                 0,33 lt. 5,30 
Smoked Ale, Rodauner, AT, alc.  5,6 %, leichte Rauch-
/Specknote in der Nase, leichtes Malzaroma. Am Gaumen 
wiederum Geräuchertes, moderat herb   

 

Null Komma Josef                 0,5 lt. 4,90 
Alkoholfreies Bier, Ottakringer, AT, alc.  0,5 %, Honig und 
Wiesenblumenaromen, angenehm spritzig 

   

gekocht in Wien 
 

Beethoven Fries G   V           6,90 
 Steak Fries mit Hirtenkäselocken Topping 

 

Rudolfscrime Fries F G   V           6,90 
Steak Fries mit Salsa Verde und Cheesy Sauce Topping, sehr 
scharf  

 

Wiener Saftgulasch E                          12,50 
 Wadschinken vom Rind & 1 Gebäck (A) 
 

Teufelsgulasch E O                          13,50 
 wie oben, mit hausgemachter Chili Sauce & 1 Gebäck (A), 

scharf 

 
vernascht in Wien 

 

Favorit’n Shake C E G H   V            6,40 
 Milk Shake mit Tichy Eismarillenknödel, Schokosauce - 

Marshmallow Topping & Schlagobers   
    

Sacher Cheesecake A C G   V           7,40 
 hausgemacht, mit Marillenröster und Edelbitterschokosauce      

Tichy Eismarillenknödel C E G H  V           5,40 
 Das Original aus Favoriten, ein Stück mit Schlagobers 
  
 

 

Unsere Angebote auf Deinem Handy 
 

Blaue Monatskarte                                         Alles vom Fass 
 

                                                      



Wiener Festwochen 
Klassische Gerichte der Wiener Küche amerikanisch interpretiert 

 

 

 

 

 
Unsere Burger werden medium well gegrillt. Das Burgerbrot wird im 

Steinofen auf Fladenart gebacken. Dazu servieren wir doppelt frittierte 
Steak Fries aus dem Weinviertel, Ketchup und hausgemachten 

Knoblauchdip (C G M), 

V+: vegane Speisen enthalten keinerlei tierische Produkte 
V: vegetarische Speisen können Milchprodukte bzw. Ei enthalten und 
entsprechen somit den Anforderungen eines Ovo-Lacto-Vegetariers  

 

Preise sind in Euro angegeben, incl. Steuern & Abgaben. Druckfehler 
vorbehalten. Allergeninformation in unserer Speisekarte am Tisch 

. 
 

…eines der letzten Wohnzimmer Wiens 

Schnapskarte 
 

 

 
 

 
Alte Marille             2 cl   5,60 
 acht Jahre im Eichenholzfass gereift, Gölles, Riegersburg 

        
Alte Zwetschke                                               2 cl   5,10 
 acht Jahre im Eichenholzfass gereift, Gölles, Riegersburg 

    
Kriecherl                                                 2 cl   5,10 
 Gölles, Riegersburg     

      
Saubirne                                                          2 cl   5,10 

Gölles, Riegersburg    
      

Grete's Nuss Schnaps H                       2 cl   3,90 
Krammer, Gaas, das schwarze Gold aus dem Südburgenland
     

 
 

 
Flüchtlings Dip                                                                        1,00 
 

 
 

bestellt Euch den Flüchtlings Dip zu Eurem Burger 
besteht zu 100 % aus Luft und Liebe und die 1,00 € gehen als 

Spende ans Wiener Integrationshaus 
 
 

 
 
Wiener Original                   0,33lt. 5,50 
Mehr Wien im Bier 

 
 
 
 
 

pro Flasche geht 1 € an das Integrationshaus Wien 

 

Manchmal weiß ich nicht: Bin ich ein Mensch oder 
ein Wiener? 
 

Helmut Qualtinger 

 
Kaiserschmarrn 
 

Der Kaiserschmarrn ist eine verfeinerte Form des 
Schmarrns, der in seiner Zubereitung dem 
Palatschinkenteig ähnelt und zu den bekanntesten 
Süßspeisen der österreichischen Küche zählt.  
 

Gerüchteküche 1  
Die Süßspeise wurde erstmals 1854 der österreichischen 
Kaiserin Elisabeth serviert, dabei soll sie beim Anrichten 
versehentlich zerrissen sein, dies wurde später zu ihrem 
besonderen Merkmal. Erst danach wurde die Süßspeise 
für Kaiser Franz Joseph I. „umgewidmet“ und 
Kaiserschmarrn genannt 
 

Gerüchteküche 2 
Als ein Hofküchen-Pâtissier, der für die notorisch 
linienbewusste Kaiserin Elisabeth gerne besonders 
leichte Desserts kreierte, mit einer neuen Komposition 
aus Omelettenteig und Zwetschkenröster in der 
kulinarischen Gunst der Kaiserin gar nicht zu landen 
vermochte, sprang seine Majestät in die Bresche und aß 
die Portion der Kaiserin mit den Worten „Na geb’ er mir 
halt den Schmarren her, den unser Leopold da wieder 
z’sammenkocht hat“ auf. 
 

Fiakergulasch 
Eine üppige Abwandlung des Wiener Gulaschs ist das 
Fiakergulasch, das zusätzlich mit gebratenen Würsteln, 
Spiegelei und Gewürzgurke serviert wird. Der Name 
leitet sich ab von den als Fiaker bekannten Wiener 
Lohnkutschern. 
 

Quelle: auszugsweise Wikipedia 

nächste blaue Karte 
 

Thema 
 

Bella Ciao 

ESSEN HILFT 

TRINKEN AUCH 


